
 

• SPARGEL AUS DITHMARSCHEN  
 

• Vorspeise • 
 

MARINIERTER BUNTER SPARGEL 
Stunden Ei | Bärlauch Pesto | Spargelvinaigrette 

17 € 
 

GEBACKENER WEIßER SPARGEL (2 STANGEN) 
Sauce Tatare | geschnittenen Roastbeef von unserer James Farm 

18 € 
 

SPARGELCREMESUPPE 
marinierter Spargel | Croutons | Schnittlauch 

12 € 
 

• Hauptspeise • 
 

250G STANGENSPARGEL | PETERSILIENKARTOFFELN | 
SAUCE HOLLANDAISE ODER ZERLASSENE BUTTER 

25 €  
 

EMPFEHLUNGEN 
80g Kochschinken von unser James Farm - 6 € 

80g Landschinken von unserer James Farm - 8 € 
80g geschnittenem Roastbeef von unserer James Farm - 9 € 

 
200g Cut des Tages - TP 

150g gebratenen Tagesfisch - TP 
 
 

Weinempfehlung 
Exklusivabfüllung Schnüsch 

2024 | DIEK No. 3 Chenin Blanc | WG Beaumont | Südafrika 
0,15l 8 € 
0,75l 42 € 

 
2022 | Grüner Veltliner Ried Reipersberg | WG Gruber-Röschitz | Österreich 

0,15l 9 € 
0,75l 52 € 

 
 


