
 

  
 

APÉRO’S VORWEG 

 
 

 WINDSTILLE 
RIND | DAIKON | BIRNE | SENF | KREN 
CLEMENS BUSCH |RIESLING „NONNENGARTEN“ | MOSEL 

 
 

 LEICHTE BRISE 
WOLFSBARSCH | BLANC DE NOIR | BUTTERMILCH 
WALDMEISTER | GURKE 
GRUBER RÖSCHITZ | BLANC DE NOIRS | WEINVIERTEL 

 
 

 FRISCHER WIND 
ROTBARBE | SPECKKRAUT | PISTAZIE | FERMENTIERTER LAUCH 
ROGGENBROT 

 PEDRA DE GUIX | GRENACHE BLANC; MACABAU; PEDRO XIMÉNEZ | TERROIR AL LIMIT 
 
 

 STARKER WIND 
WACHTEL | PAPRIKA | ESTRAGON | ZUCCHINI 
BAKKANALI ROSSO | SANGIOVESE | TOSKANA 

 
 

 STURM 
PARFAIT | SCHAFSMILCH aus Tetenbüll | TAGGIASCA  

 
 

 ORKAN 
„WALDSPAZIERGANG“ 
HIMBEERE | FICHTE | PINIE | PILZE 

 Taittinger | Champagner Rose 
 
 

Petits Fours 

 
 Menüpreis pro Person 180,00 € 

Weinbegleitung pro Person 98,00 €  
(inkl. Weine & Wasser & Kaffee)  

 
 


