
 

#landgangbüsum
#landganglicious

• Speisekarte  • • hausgemachte Pasta •
BACCERIE

Rindfleisch-Bolognese |  

Backensholzer Michel – 18 Monate gereifter Käse

20 €

oder

RIGATONI PASTA ALL' ARRABBIATA
Tomate | Chili Öl | Knoblauch | Pinienkerne | 

Heuprinzkäse von der James Farm

18 €

Aus unseren 
• Räucheröfen •

RÄUCHERFISCHPLATTE 
Lachs | Makrele | Marinierte Krabben | Aufstrich

22 €

KALT GERÄUCHERTER STREMELLACHS
Eingelegtes Gemüse

19,50 €

• Dessert •  
HIMBEERKÜCHLEIN
Heiße Himbeeren | Vanilleeis 

11 €  

ZITRONENKUCHEN
Lemon Curd 

12 €

POCHIERTE BIRNE
Walnusskrokant | weiße Schokolade | Weißweinschaum

13 €

SORBET AUSWAHL: 
MANGO, HIMBEERE, ZWETSCHGE

PRO KUGEL 2,50 €

ESPRESSO mit EINER KUGEL 
VANILLEEIS oder MOCCAEIS

6,50 €

• Vorspeisen  &  Salate •
KÄSEAUSWAHL VON KOBER & JAMES FARM 

3 Sorten   
22 €

AUFSTRICHPLATTE 
Dreierlei Aufstriche | Kapern | Brot

12 €

HAUSGEMACHTE FRITTEN
Sylter Meersalz | Geräucherte Paprika-Aioli

 8 € 

ANTIPASTI & GRILLGEMÜSEPLATTE
Pinienkerne | Räuchertofu | Rucola

18 € – vegan 
24 € – mit Wurst & Schinken

MATJES HAUSFRAUENART
Gaues-Brot | Apfel | Schmand | Kräutersalat

 15 € 

100g BEEF TATAR 
  von der Holsteiner Färse
Gesalzene Butter | Gaues-Brot

19 €  

BOWL
Reis | Soja | Sesam | Gurke | Radieschen | Cashewnüsse |  

Karotte | Frühlingslauch | geräucherter Tofu

15 € – vegan 
18 € – mit gebeizter Forelle 

25 € – als Hauptgang  
28 € – mit gebeizter Forelle

LIGHTHOUSE SALAT 
Quinoa | Gurke | Frühlingslauch | Grapefruit | Curry | Paprika

10 €

ASIATISCHER GURKENSALAT
Rettich | Radieschen | Cashew | vegane Sesam Majo

11 €

GEBRATENE RIESENGARNELEN 
Knoblauch | Zitrone | Thymian | Sylter Meersalz | Zitronen-Aioli

400g – 28 €
800g – 52 €

• Suppen •
KOHLRABICREME SUPPE  

Rohschinken | Schnittlauch
8 € 

RINDERKRAFTBRÜHE  
Wurzelgemüse | Tageseinlage | Schnittlauch

8 €

UNSERE JAMES FARM Einzigartig und nachhaltig… 

... liegt im nordfriesischen Dorf Hörup. Dieser moderne landwirtschaftliche Betrieb umfasst  
180 Hektar. Auf dem Farmgelände befindet sich eine hofeigene Schlachterei sowie eine Käserei.

Die Farm ist unser Hoflieferant für Eier, Milchprodukte, Käsespezialitäten, Wurst- und Fleischerzeugnisse. Durch 
die direkte Anbindung sind keine Tiertransporte nötig. Angusrinder, Rotbunte, vier alte Schweinerassen, glückliche 
Hühner, Ziegen sowie Bienen sind hier Zuhause. Die hervorragende Qualität der Lebensmittel basiert auf hohen 
ökologischen Werten. Dies beginnt bereits bei der Güte des Futters aus eigenem Anbau.

Eine nachhaltige wie genussvolle Zusammenarbeit, die nur Gewinner kennt: unsere Tiere, unsere Gäste sowie  
unsere Mitarbeiter. Eine echte große Familie! -> www. james-farm.de
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• Hauptspeisen •
HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN 

Rinderbrühe | Schmelzzwiebel  | Kartoffelsalat | Schnittlauch

18 €

STEIRISCHES BACKHENDL 
Kartoffel & Feldsalat | Kürbiskernöl | Kalt gerührte Preiselbeeren

22 €

250g ENTRECOTE
  von der Holsteiner Färse 

Speckbohnen | Rosmarin Drillinge | Kräuterbutter
36 €

150g GEBRATENE RINDERFILETSPITZEN 
  von der Holsteiner Färse 

Madeirarahmsauce | Butternudeln | gebratene Pilze | Backensholzer Michel
29 € 

GEBRATENES FORELLENFILET
von der Fischerei Reese

Grüner Spargel | Tomate | Erbsen | Kohlrabi
26 € 

MIESMUSCHELN & HAUSGEMACHTE FRITTEN
würziger Tomatensud | Wurzelgemüse | Kräuter

22 €

FISCHFRIKADELLE  
Lachs | Kabeljau | Kräuterstampfkartoffeln | Beurre Blanc

24 € 

BLUMENKOHL-RISOTTO  
Curry | Orange | Cashewkerne

21 €

GEFÜLLTE ZUCCHINI  
Ratatouille Gemüse | Quinoa | Schafskäse aus Tetenbüll | Rucola

19 €

Zurück von 7% auf 19% MwSt.! 
Auch wir haben aufgrund der Erhöhung ab 2024 unsere Preise 

in den Speisekarten ändern und erhöhen müssen. 

Wir bedanken uns für eure Unterstützung und euer Verständnis.
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• Aperitivo •
Lieblings Spritz      8,60 €
Martini Fiero | Grapefruitsaft | Lighthouse Secco
Vibrante Lemonade alkoholfrei 8,30 €
Martini Vibrante | Zitronensaft | TH Pink Grapefruit Limonade
Limoncello-Spritz  8,60 €
Limoncello | Lighthouse Secco | Bitter Lemon | Soda
Aperol-Spritz 8,60 €
Lighthouse Secco | Aperol | Soda
Lillet Wild Berry  8,60 €
Lillet | TH Wild Berry | Beeren 

0,1 l Glas | 0,75 l Flasche

Lighthouse Secco       5,70 € | 35,00 €
Ohlig – Pfalz/Deutschland
Taittinger Champagner   
Brut Réserve     14,00 € | 89,00 €
Brut Réserve Rosé    18,00 € | 99,00 €

mehr als nur ein Gläschen? -
Taittinger Champagner als halbe Flasche 0,375l

Taittinger Champagner           0,375 l Flasche

Brut Réserve     59,00 €
Brut Réserve Rosé    69,00 €

• Bier vom Fass •
Jever    0,3 l Glas 4,10 €   |   0,4 l Glas 5,10 €
Alster    0,3 l Glas 4,10 €   |   0,4 l Glas 5,10 €
Hövels  0,3 l Glas 4,10 €
Büble Weizen   0,5 l Glas 6,20 €
Büble Weizen alkoholfrei    0,5 l aus der Flasche 6,40 €
Farm Rebels vom Fass     0,3 l Glas 4,30 €   |   0,4 l Glas 5,60 €

• Aus der Buddel •
0,33 l Flasche

Dithmarscher Pilsener  4,10 €
Hop House 13 Lager 5,10 €
Jever Fun alkoholfrei 3,90 €

• Wasser • 
0,5 l Karaffe | 1,0 l Karaffe

Landgang Tafelwasser 3,50 € | 5,00 €
Still | Sprudel

0,33 l Flasche | 0,75 l Flasche

Waterkant 2,90 € | 5,90 €
Ebbe | Sturmflut

• Schorlen •
fritz-spritz 0,2 l      3,70 €
bio-rhabarberschorle | bio-apfelschorle  

• limonade •
fritz-kola 0,2 l       3,70 €
kola | ohne zucker  | mischmasch

fritz-limo 0,2 l       3,70 €
orange | zitrone

0,25 l Glas | 0,5 l
Bio-Limo       4,70 € | 7,10 €
Himbeer-Zitrone | Holunderblüte & Zitronenmelisse |          
Ingwer-Minze-Limette | Pfirsich                          
(wahlweise mit oder ohne Sprudel)

• Hot Drinks •
Espresso      2,80 €
Doppelter Espresso 4,40 €
Espresso Macchiato   3,20 €
Americano 3,80 €
Cappuccino       3,90 €
Latte Macchiato     4,60 €
Milchkaffee     4,40 €
Flavour: Karamell | Haselnuss | Vanille    0,60 €

Fair Trade Bio - Hot Chocolate  4,40 €
mit Sahne       5,10 €

Hafermilch und laktosefreie Milch auf Wunsch verfügbar!

Hot Bio-Limo 0,37 l  5,10 €
Himbeer-Zitrone | Holunderblüte & Zitronenmelisse |                        
Ingwer-Minze-Limette | Pfirsich

• lütten / Obst / Brand •
2 cl

Helbing Kümmel   2,60 €
Jubiläums Aquavit   3,10 €
Linie Aquavit   3,40 €
Nonino il Moscato Grappa   6,20 €
Nonino il Chardonnay 3 Jahre im Holzfass   8,20 €

Zieglers Edelbrände 2 cl

Waldhimbeere | Haselnuss 7,70 €
Williams Birne | Alte Zwetschge 7,70 €
Wildkirsche No. 1 12,20 €

Rochelts Edelbrände     2 cl

Gravensteiner Apfel 16,20 €
Quitte 18,20 €
Orange 21,20 €
Wachauer Marille 22,20 €

4 cl

Averna | Ramazotti  5,20 €
Baileys Irish Cream   5,20 €

• Getränkekarte •
• wein – weiss •

0,2 l Glas | 0,75 l Flasche

2022 Grauburgunder „Heimathafen“   7,70 € | 27,00 €
Weingut Meßmer – Pfalz/Deutschland

2022 Sesamé Sauvignon Blanc   8,40 € | 29,00 €
Le Vignerons du Brulhois – Süd West/Frankreich

2021 Weißer Burgunder VDP.Gutswein    8,40 € | 29,00 €
VDP Weingut Münzberg – Pfalz/Deutschland

2021 Riesling - BIO           9,90 € | 34,00 € 
Weingut Gruber – Weinviertel/Österreich

2020 DIEK N°2        12,50 € | 43,00 €
~ Zweite Exklusiv-Abfüllung für unser Restaurant Schnüsch ~
Chardonnay & Weissburgunder 
Weingut Joh. Bapt. Schäfer – Nahe/Deutschland

• WEIN – rosé •
0,2 l Glas | 0,75 l Flasche

2022 Les Pontons du Ferret       8,70 € | 28,00 €
Jules Lebegue – Bordeaux/Frankreich

• wein – rot •
0,2 l Glas | 0,75 l Flasche

2020 Spätburgunder   8,90 € | 35,00 €
Weingut Bischel – Rheinhessen/Deutschland

2019 Izadi Crianza   9,90 € | 33,00 €
Bodegas Izadi – Rioja/Spanien

2020 Sasseo Primitivo Salento IGT   8,70 € | 29,00 €
Masseria Altemura – Apulien/Italien

2018 Bordeaux Superieur AOC  9,70 € | 36,00 €
Chateau Mirefleurs – Saint Emilion/Frankreich

2022 Merlot BIO   8,40 € | 29,00 €
Weingut Julius – Rheinhessen/Deutschland

Lust auf mehr Wein? | Gern reichen wir unsere Flaschenweinkarte. 
Die angegebenen Jahrgänge können sich kurzfristig ändern.


